PALBIO
62 SP

Cuando lo invisible
se materializa

Mas alla de la salud intestinal porcina
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PALBIO
62 SP

Palbio® 62 SP es una materia prima para alimentacion animal a base de
proteinas hidrolizadas altamente digestibles, obtenidas de mucosa intestinal
parcina gracias a la tecnologia Enzyneer®.

Es una fuente segura de proteinas de alta calidad y de péptidos funcionales que
se obtiene con un proceso industrial Unico (tecnologia Enzyneer®). Este proceso
da lugar a un producto compuesto por L-a—aminoacidos y péptidos bioactivos,
queinciden positivamente enla salud intestinal de animalesjovenesy aseguran una
mejora productiva en explotaciones porcinas, avicolas y acuicolas.

LA SEGURIDAD ESTA EN NUESTRO ADN

" " La tecnologia Enzyneer® es una tecnologia original propiedad de
.g. enzyneer Bioibérica, basada en la hidrolisis enzimatica, que garantiza la
N total bioseguridaddel producto.

Palbio® 62 SP es 100% seguro. La materia prima procede exclusivamente de animales aprobados para
el consumo humano. El resultado de la hidrdlisis enzimatica consigue fragmentos de proteina animal
con un peso molecular medio de 600 Day siempre por debajo de los 10kDa. Ademas, el Texcell-Pasteur
Institut valida que cualquier potencial patdégeno en la mucosa intestinal es inactivado gracias a la
temperaturay duracion aplicadas en nuestro tratamiento térmico.

ECONOMIA CIRCULAR

Palbio®62 SP esun producto de origen natural, y su origeny proceso de produccion

al completo, se centran en la economia circular, generando valor anadido y )
garantizando la seguridad. Es un co-producto de la produccion de Heparinay en A

su proceso de valorizacion se recupera, recicla y reutiliza una parte importante
delagua, energiay otros materiales auxiliares evitando lageneracion de residuos.
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EFECTOS DEMOSTRADOS SOBRE LECHONES *

Palbio® 62 SP es una proteina de alta calidad que incide positivamente en la salud
intestinal de los lechones. Su uso rutinario mejora los principales parametros
productivos de la instalacién ganadera, y reduce los costes de la explotacion
derivados de una mala salud intestinal de los animales.

@ Mejora de los parametros nutricionales GMD, IC y peso frente a dietas con harina
de soja o harina de pescado como proteina de calidad
® Promueve el desarrollo selectivo de células intestinales

@ Promueve la expresion selectiva en las células intestinales de genes relacionados con
lafuncion de barrera el transporte de nutrientes, las enzimas digestivas, las
hormonas digestivas, las enzimas antioxidantesy la respuesta inmunitaria

® Sin efectos alergénicos

@ Aumenta la longitud de las vellosidades en las dietas con Palbio en comparacion con
las dietas que contienen plasma o concentrados de proteinas vegetales

® Mejora el consumo de pienso respecto a dietas que contienen harina de pescado y
plasma porcino

e Aumentan la longitud de los villi respecto a dietas con proteina vegetal y plasma
porcino

® Reduce la incidencia del sindrome de malabsorcién respecto a dietas con plasma
porcinoy proteina vegetal

*Las afirmaciones relacionadas con los productos se basan en pruebas cientificas disponibles bajo peticion.

LA SOLUCION NATURAL PARA UN CRECIMIENTOMAS RAPIDO Y SANO

Propiedades de Palbio® 62 SP:

Palatabilidad. Sin factores anti nutricionales.
Digestibilidad. Hipoalergénico.
Homogeneidad y estabilidad. Bajo peso molecular.

Alto nivel de aminoacidos
y oligopéptidos.




BIOIBERICA

MAS DE 40 ANOS MEJORANDO LA SALUD Y EL BIENESTAR DE
PERSONAS, ANIMALES Y PLANTAS.

Desde 1975 identificamos y desarrollamos biomoléculas de elevado valor
biologico y terapeutico, que se transforman en productos de alta calidad
para las industrias farmacéutica, nutracéutica, veterinaria, alimentaria
y agricola. Nuestro modelo de produccién se basa en el uso de materias
primas de origen animal de la manera mas eficiente.

Garantizamos la trazabilidad total y el control de calidad en todo el proceso
de produccidén. Procesamos la materia prima en nuestras 9 instalaciones
productivas de vanguardia, que cumplen con las regulaciones mas
restrictivas y actualizadas y los estandares de buenas practicas de
fabricacion (GMP+).

{D Bioiberica

Oficina corporativa

Av. Paisos Catalans 34, planta 22
08950 Esplugues de Llobregat
(Barcelona- Spain)

Tel.: +34 93 490 49 08

Domicilio social

C/ Antic Cami de Tordera, 109-119
08389 Palafolls
(Barcelona-Spain)

Tel.: +34 9376503 90

info@bioiberica.com
www.bioiberica.com

1S0 9001
1SO 14001
OHSAS 18001

BUREAU VERITAS
Certification
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